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적용 분야 및 시장

• 명태(코다리) 가공품 시장

•  한방 침지액을 사용하여 잡내가 없고, 맛과 영양이 우수함

•  코다리의 머리, 내장, 및 뼈를 완전히 제거하여 편하게 섭취 가능함
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TRL 기술의 구현 수준
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순살 양념 코다리 제조방법

<대표 청구항>

명태를 가공하여 순살 코다리를 제조하는 순살 코다리 제조단계와;
상기 순살 코다리를 침지할 한방 침지액을 제조하는 한방 침지액 제조단계와;
상기 순살 코다리 제조단계를 거쳐 제조된 후 냉동 보관된 순살 코다리를 해동한 다음 한방 침지액에 침지시키는 해동 및 침
지단계와;
상기 해동 및 침지단계에 따라 한방 침지액에 침지된 순살 코다리를 세척한 다음 탈수시키는 세척 및 탈수단계와;
상기 세척 및 탈수단계를 통해 탈수된 순살 코다리에 양념소스를 입히는 양념소스 도포단계와;
상기 양념소스 도포단계를 거쳐 양념소스가 입혀진 순살 코다리를 진공 포장하는 진공 포장단계;를 포함하고,
상기 해동은 12~24시간 냉장 해동이고,
상기 한방 침지액 제조단계는,
감초, 천궁, 대추 및 생강 중 적어도 어느 하나 이상을 손질 및 세척하는 한방재료 준비단계와,
상기 한방 재료 준비 단계를 거쳐 손질 및 세척된 한방재료를 일정비율로 혼합하는 한방재료 혼합단계와,
상기 한방재료 혼합단계에 따라 혼합된 한방재료를 물과 함께 가열 후 졸여 한방 침지액을 제조하는 한방 침지액 추출단계와,
상기 한방 침지액 제조단계를 통해 마련된 한방 침지액에 물을 희석하는 한방 침지액 희석단계를 포함하고,
상기 한방 침지액 희석단계에서 한방 침지액 및 물의 혼합비율은 190~210 : 0.8~1.2 중량비를 따르고,
상기 한방 침지액 추출 단계를 거쳐 농축된 한방 침지액을 추출하고, 상기 농축된 한방 침지액을 대량으로 제조한 다음 보관
하였다가 희석하는 것을 특징으로 하고,
상기 한방재료 혼합단계에서 감초, 천궁, 대추 및 생강의 혼합비율은 3.5~4.5 : 2.5~3.5 : 1.5~2.5 : 0.5~1.5 중량비이고,
상기 한방 침지액 추출단계에서 혼합된 한방재료 및 물의 혼합비율은 0.7~1.3 : 12~14 중량비에 따르는 것을 특징으로 하
는 순살 양념 코다리 제조방법.
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